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Contactez notre équipe de conseiller-e-s 
CIRCUITS COURTS - AGRITOURISME 
Nathalie Beuve : Tél. 02 96 79 22 25 - circuits-courts@bretagne.chambagri.fr CIRCUITS COURTS - ACCUEIL À LA FERME

FORMATIONS & CONSEILS

 �Création et développement 
d’activités

 Transformation des produits

 Commercialisation

 Communication et internet

�  �Règlementation sanitaire 
et commerciale

Inscrivez  
vous !

www.formation-agriculteurs.com

Septembre 2022 - Juin 2023
Une question ?  Un projet ? Besoin de développer vos ventes ?

Notre équipe d’expert.e.s en circuits-courts et agritourisme vous accompagne !

• Conseillères  
   circuits courts

• Conseiller.ères  
   agritourisme  
   Bienvenue à la Ferme 

• Conseillère Hygiène 

• Assistantes

 �Véronique BLIER  
06 30 98 13 73

 �Audrey THOMAS  
06 58 68 99 08

 �Anne AUDOIN 
06 07 00 55 01

 �Mickaël TREMEL 
06 38 52 22 21

 �Stéphanie VETAL  
07 86 91 45 55

 �Florence TRAVERT 
06 31 22 98 73

 �Marie-Paule FOUQUIN  
06 26 76 56 75

 ��Valérie CUVELIER  
06 25 97 87 21

 �Nadine LERAY 
06 30 99 75 43

 �Didier MAHÉ 
06 31 26 06 07

 �Nathalie BEUVE 
 02 96 79 22 25

 �Anita BERTIN 
 02 23 48 27 73

 �Sophie 
DE VERDELHAN  
06 47 13 07 41

BÉNÉFICIEZ DE NOS ACCOMPAGNEMENTS

ATELIERS DÉCOUVERTES & ATELIERS PRATIQUES

ATELIERS DÉCOUVERTE

Venez découvrir un nouveau thème sur ½ journée avec 
une visite :
• 8 septembre : créer un centre d’emballage d’œufs pour 
vendre en circuits courts (Côtes d’Armor)
• 26 septembre : découvrir les magasins sous enseigne 
«Bienvenue à la Ferme» à la Ferme sous la ville à Lantic 
(Côtes d’Armor)
• 27 septembre : produire et vendre du thé en Bretagne  
(Morbihan)
• 9 décembre : mettre en place des séjours d’enfants à la 
ferme pour répondre à une grande demande (Morbihan)

ATELIERS PRATIQUES

Venez travailler en petit groupe sur un sujet court et 
pratique :

• 26 septembre : créer et envoyer un e mailing à ses 
clients (Côtes d’Armor)
• 17 janvier : ai-je besoin d’un site internet ? (Côtes 
d’Armor)
• janvier : Cours de cuisine à la ferme : démarches et 
règlementation pour se lancer dans de bonnes conditions 
(Côtes d’Armor)
• Approcher le calcul de son coût de revient pour vendre 
au prix juste - sur demande

Prenez date :  
FORUM "Circuits courts 
& accueil à la ferme" :  
juin 2023



  Création et développement d’activités Code 
produit Dates ou périodes Durée

jours Lieux

Développer le thème de l’eau dans les animations de sa 
ferme pédagogique SM6323 14 octobre 2022 1 Rennes

Créer une activité d’accueil de public à la ferme SM5947

18 octobre, 25 octobre,              
10 novembre 2

Rennes

mars Morlaix
Accueillir des enfants ayant des troubles de l’attachement 
en séjour à la ferme SM6322 22 novembre 1 Morbihan

Organiser des grands jeux collectifs sur sa ferme  
pédagogique SM6324 12 décembre 1 Côtes d’Armor

Professionnaliser son accueil oenotouristique et ses 
ventes SM6319 26 janvier & 1er février 2 Vannes

Créer une activité d’hébergement à la ferme :  
réglementation et clefs de réussite SM6048 23 janvier 1 Plérin

Créer une activité de ferme pédagogique SM3298 27 janvier,  
3, 10, 17 février 4 Bretagne

  Transformation des produits Code 
produit Dates ou périodes Durée

jours Lieux

Transformation laitière

Concevoir son laboratoire en transformation laitiére SM5418
27 septembre

1
Guer (56)

18 janvier Plérin

Maîtriser les bases de la transformation fromagère et 
des fromages lactiques SM3599

10 et 11 octobre
2

Morbihan
30 & 31 janvier Morbihan

Fabriquer et maîtriser la fabrication de yaourts et   
desserts lactés SM0003

20 et 21 octobre
2

Hennebont (56)
28 février & 1 mars Saint Rieul (22)

Maîtriser l'utilisation des ferments en transformation 
fromagère SM0030 10 & 15 novembre 2 Châteaulin (29)

Fabriquer des pâtes molles SM3626 21 & 22 novembre 2 Corps Nuds (35)

Fabriquer des pâtes pressées non cuites mi-cuites SM5451 1 et 2 décembre 2 Scaer (29)

Produire du lait de vache adapté à la transformation SM5951 7 décembre 1 Plérin
Maîtriser les accidents de fabrication en pâtes molles et 
pressées SM5420 9 décembre 1 Rennes

Maîtriser l’affinage des fromages (toutes technologies, 
tous laits) SM3712 12 janvier 1 Rennes

Fabriquer du beurre et de la crème SM4754 25 janvier 1 Saint Pabu (29)

Maîtriser les accidents de fabrication en pâtes lactiques SM4970 7 février 1 Loudéac (22)

Transformation de produits carnés
Concevoir son laboratoire de découpe et de transformation 
de denrées d’origine animale SM5425 2 mars 1 Pontivy

Transformation végétale

Réussir le séchage de ses fruits et légumes SM5422 5 octobre 1 Plérin
Réussir la transformation de ses fruits SM5423 6 & 7 octobre 2 Plérin
Transformer ses légumes SM5421 10 & 11 octobre 2 Plérin
Concevoir son laboratoire en transformation végétale SM5613 20 janvier 1 Rennes
Fabriquer des liqueurs, apéritifs, boissons fermentées et 
vinaigres à base de fruits et plantes SM6038 février 3 Hennebont (56)

Réussir la lactofermentation des légumes SM6318 février 1 Hennebont (56)

Transformations diverses

Réussir la transformation des savons et autres cosmétiques SM5700 24, 25 & 26 octobre 3 22 ou 35
Réussir la transformation du miel SM0032 24 janvier 1 Ploufragan (22)

FORMATIONS N Nouvelle 
Formation

N

FMD

Formation avec temps en 
présentiel et à distanceFMD

N

  Commercialisation Code Dates ou périodes Durée Lieux

Réaliser son étude de marché SM5952 2 à 5 dates par an /  
département 2 Bretagne

Accroitre ses ventes de caissettes de viande bovine SM6306
13 octobre & 22 novembre

1,5
Chateaulin (29)

23 mars & 6 avril Loudéac (22)

Vendre aux GMS, commerces et restaurants SM0025
14 novembre

1 Loudéac (22)
14 mars

Etre confiant et efficace dans ses arguments pour vendre 
aux consommateurs SM6320

25 octobre & 8 novembre
1

Plérin
21 et 28 février 2023 Chateaulin (29)
16 et 23 mars 2023 Vannes

Installer des casiers automatiques : quelles conditions 
pour développer ce circuit de vente ? SM6307 24 novembre 1 Morbihan

Agencer et organiser son point de vente SM5728 17 janvier 1 Quimper
Garantir la satisfaction du client : un enjeu pour faire  
progresser ses ventes SM5961 9 février 1 Rennes

N

  Règlementation sanitaire et commerciale Code Dates ou périodes Durée Lieux

Respecter les normes d'accessibilité et sécurité des  
locaux accueillant du public (ERP) SM2903

11 & 24 octobre
1,5

Morlaix
4 & 18 avril Rennes

Mettre en place de bonnes pratiques d'hygiène et PMS en 
végétaux transformés SM5793

20 octobre
1

Loudéac (22)

16 mars Rennes

Connaître la réglementation en circuits courts SM4538 2 à 5 dates par an /  
département 1 Bretagne

Maîtriser le fonctionnement d’un autoclave pour améliorer 
ses produits SM6201 mars 1 Lantic (22)

Centre d’emballage d’œufs : connaître la réglementation 
sanitaire et préparer son dossier d’agrément SM5441 11 avril 1 Loudéac (22)

Mettre en place de bonnes pratiques d’hygiène et son PMS 
en transformation des viandes SM5424 2 & 9 février 2 Loudéac (22)

Mettre en place de bonnes pratiques d’hygiène en magasin 
de produits fermiers SM5594 4 avril 1 Rennes

  Communication et internet Code Dates ou périodes Durée Lieux
Réaliser des vidéos pour promouvoir son activité

SM5416
octobre

2
Brocéliande (35)

décembre Hennebont (56)
Développer ses ventes avec Facebook et Google

SM5943
30 novembre

1
Pontivy

13 avril Rennes

  Elevage circuits courts Code Dates ou périodes Durée Lieux
Maîtriser les fondamentaux de l’élevage de poulets de 
chair en circuits courts (labellisée «Bien-Être Animal») SV6050 20 septembre 1 Loudéac (22)

Maîtriser la conduite d’élevage, l’alimentation et le  
sanitaire de mon atelier porc en circuits courts (labellisée BEA) SP6031 29 septembre 1 Pontivy

Maîtriser les fondamentaux de l’élevage de poules  
pondeuses en circuits courts (labellisée BEA) SV6051 19 janvier 1 Loudéac (22)

N

N

FMD

N

N

N

N

N

N

N

FMD


