LES CHEFS DE I’ASSOCIATION ici el lav

Menu du déjeuner ok
Journée Régionale Alimenladion el Terriloires

ET LES PRODUCTEURS DU RESEAU 23ierwenue cvlow Ferme
VOUS PROPOSENT
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Buffet des productions artisanales de Bienvenue a la Ferme

Veloute de potimarron et son cappuccino de lard fume

Truite fumée, tomates compotees, vierge de legumes d’ete

Fricassee de volaille de Coray au safran de Concarneau
et pommes de terre de Bretagne

Tome de Rhuys et chutney de pommes
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Autour des fruits rouges
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Les restaurateurs de ici £ le

Jacqued Mrappier (1’'Hostellerie de 1a Mer a Crozon - 29)
Jacqued Gounean (Les Forges de Paimpont a Plélan-le-Grand - 35)
phdipp(o TNorizol (Le Petit Keriquel a la Chapelle-Caro - 56)
Alcin Scewrellew (1.e Domaine le Puits de Jeanne a Plouégat-Moysan- 29)
Jean-Claude Spégagne (Le Bienvenue a Roudouallec - 56)
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Les producteurs du réseau 13ienwwenue cvla ferme

Pabelle el Gurvan 93ourvellec (1La ferme fromagére de Suscinio 4 Sarzeau - 56) i
Anne-Sophie e Cam (Les safrans du Styval a Concarneau- 29) S Ra
Elodie e Rour (Productrice de potimarron a Roscanvel - 29) s
Anne el Daniel Menguyy (La Ferme marine du Trieux a Paimpol - 22)
Vaul Perennec (Les volailles de Coat Melen a Coray - 29)
Vierre Somme (Les serres de Pontigou a Guiclan - 29)
Christien Toullec (Cidrerie Melenig a Elliant - 29)
PVominigue el Marie-1Noelle ruberl (Le cochon Trubert 3 Gévezé - 35)
Meadlhieu Vedeid (Le Rheu maraichers a Le Rheu - 35)
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